
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Traiteur 
Frédéric Tossens 

 
 

www.traiteur-tossens.be 
 
 
 
 
 

         Rue Joseph Muller, 1 
         4608 Warsage 
         Tel : 04/376.60.22 
         GSM : 0475/89.25.20 
 

Date limite pour les commandes : 
Noël :  le mardi 15/12/26 
Nouvel an : le mardi 22/12/26 
 
 

Commandes uniquement par téléphone ou en direct au magasin. 
  

http://www.traiteur-tossens.be/


 
________________________________ Entrées froides ______________________________ 
 

❖ Mousse d’asperges vertes au saumon fumé*     17.00€ 
❖ Gravlax de bœuf aux saveurs asiatiques, purée de carottes*    10.90€ 
❖ Carpaccio de canard grillé, poire à l’Amaretto, sauce aux noix     15.50€ 
❖ Salade gourmande au foie gras en croûte d’amande, jambon cru, Tomme 18.00€ 
❖ Le traditionnel foie gras d’oie et son confit d’oignons    16.90€ 

 

_______________________________ Entrées chaudes ______________________________ 
 

❖ Aiglefin aux légumes confits, crème de céleri-rave*    16.50€ 
❖ Délice de Saint-Jacques et scampis, fondue de poireaux, beurre crémeux* 14.90€ 
❖ Curry de scampis, chutney ananas-mangue*     13.90€ 
❖ Feuilleté au Camembert et aux lardons      11.00€ 
❖ Cannelloni au canard confit*       13.90€ 
❖ Médaillons de boudin blanc, poires rôties, crème de parmesan*  10.90€ 

 

_______________________________ Plats principaux _______________________________ 
 

❖ Rôti de biche, crème de champignons et foie gras    15.90€ 
❖ Marcassin à la brabançonne (crème de chicons)     15.90€ 
❖ Filet de pintadeau au vin jaune et aux morilles     15.90€ 
❖ Civet de biche à la façon du chasseur      13.90€ 
❖ Suprême de volaille farci, crème de marrons     11.90€ 
❖ Tournedos de bœuf Brassica, sauce aux truffes     16.90€ 
❖ Magret de canard (sauce au choix) - à l’orange    13.90€ 

- crème poivre vert 
- aux cerises 

❖ Dos de cabillaud, crème de chorizo*      18.90€ 
❖ La classique chaudrée de saumon aux crustacés et aux légumes*  17.00€ 
❖ La choucroute du Nouvel An (uniquement le 31/12)    14.50€ 
(Choucroute préparée, ½ jambonneau, 1 saucisse fumée, 1 Frankfort, polonais, purée) 

 

______________________________ Accompagnements _____________________________ 
 

❖ Gratin dauphinois        3.99€ 
❖ Pommes duchesses        2.95€ 
❖ Brochettes de pommes de terre au lard et au laurier    3.90€ 
❖ Croquettes fraîches (6 pièces)       2.90€ 
❖ Assortiment de légumes du chef      4.50€ 
(Fagot aux 3 légumes, palet aux épinards, trio de carottes confites) 

 
  

*Une caution de 2€ vous sera demandée pour 

chaque plat en porcelaine ou en verre. 



 

____________________________ Convivialité et Partage ____________________________ 
 
Nos plateaux : 

❖ Fondue (300gr/pers)         10.50€/pers 
❖ Pierrade (300gr/pers)        10.50€/pers 
❖ Pierrade – raclette (400gr/pers)       12.99€/pers 
❖ Raclette – charcuteries fumées (400gr/pers)     14.50€/pers 

 

_____________________ Gibiers frais ou poissons frais sur commande _________________ 
 

❖ Magret de canard 
❖ Volailles 
❖ Biches 
❖ Marcassin 
❖ Dinde 
❖ … 

❖ Huîtres 
❖ Saumon 
❖ Saumon fumé 
❖ Cabillaud 
❖ … 

 Prix sur demande en fonction du prix du marché 
 

_________________________ La Choucroute du Nouvel An __________________________ 
 

❖ La choucroute du Nouvel An       14.50€ 
(Choucroute préparée, ½ jambonneau, 1 saucisse fumée, 1 Frankfort, polonais, purée) 
 

 
 

 
Commencez ou terminez l’année en beauté avec notre choucroute traditionnelle, généreuse 
et réconfortante : demi-jambonneau tendre, saucisse fumée, saucisse de Francfort, saucisson 
polonais et purée de pommes de terre onctueuse. 
 
 
Envie de vous régaler ? Réservez dès maintenant votre choucroute et partagez un délicieux 
moment de convivialité autour d’un grand classique de nos traditions ! 
 

 
 
 
 

Nous vous remercions pour votre confiance et sommes ravis 
de contribuer à la réussite de vos moments gourmands. 

 
 

Nous nous tenons à votre disposition pour tout renseignement. 

  



 

Traiteur 
Frédéric Tossens 

 

www.traiteur-tossens.be 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Chers clients, 
Un immense merci pour votre confiance et votre fidélité. 
C’est un véritable plaisir de vous accompagner dans vos moments de fête 
et de gourmandise. Nous vous souhaitons de merveilleuses célébrations, 
remplies de joie, de partage et de belles saveurs, ainsi qu’une année 2027 
placée sous le signe du bonheur, de la santé et de la réussite. 
Au plaisir de régaler vos prochaines fêtes ! 

 
 

 

Date limite pour les commandes :   Rue Joseph Muller, 1 
Noël :  le mardi 15/12/26    4608 Warsage 
Nouvel an : le mardi 22/12/26    Tel : 04/376.60.22 

         GSM : 0475/89.25.20 
Commandes uniquement par téléphone ou en direct au magasin. 

 

http://www.traiteur-tossens.be/

